
 お使いの冷凍庫がプロトン凍結機に生まれ変わる。再生できる。 

株式会社菱豊フリーズシステムズ 

グットモーニングプロトン株式会社 

設備投資額の軽減 既存の冷凍保管庫内に置くだけで、冷凍機及び付帯工事が不要です。 

省エネ 
既存冷凍機の余っている能力を有効活用、冷凍機の増設は必要では
ありません。 

メンテナンス 
簡素化 

送風機及びプロトンコアユニット電磁波用発信機搭載のシンプル 
設計です。 

庫内の棚間隔 
ワイド化 

棚間隔を350mmに、厚み（高さ）のある商品にも対応できます。 

効率的な商品凍結 『冷風吸入圧方式』を、商品をムラなく凍結します。 

作業効率のアップ 専用台車にて商品出し入れの手間が省けます。 

コンパクトサイズ 
実現 

熱交換器・冷凍機スペ－スを排除し、コンパクト設計なのに、 
優れた能力を発揮します。 

リボン機１台で最大90ｋｇ/ｈの凍結処理が可能です。 
凍結処理量 
大幅アップ 

（注）現場状況及び既存冷凍能力の調査が必要です。 

高鮮度維持凍結機 

本品は特許取得済みです。「プロトン」商標は登録済みです。 



分類 品目   商品寸法(㎜) 重量（ｇ） 
積載数          

（ﾄﾚ-1枚当たり） 

総積載数   
（6段） 

目安処理重量 
（kg） 

生肉 

豚 W320×L250×H140 9650 1 6 58 

牛ロ－ス W520×L200×H80 7610 2 12 91  

鶏肉 W150×L340×H50 2000 4 24 48 

鮮魚 

マグロ W240×L560×H75 5080 1 162 30  

タラコ W160×L300×H23 500 4 6 12 

ウナギ（蒲焼） W330×L70×H20 170 8 18 8  

菓子類 

豆大福（和菓子） Φ60×H30 115 40 24 28  

わらびもち Φ65×H30 84 40 48 20  

ﾛ-ﾙｹ-ｷ（洋菓子） W100×L200×H70 390 7 240 16  

プリン（洋菓子） Φ60×H65 189 40 240 45  

惣菜 

ほうれん草 W150×L80×H20 150 20 42 18 

天ぷら（ｲｶﾘﾝｸﾞ） W280×L120×H30 300 6 240 11  

トンカツ W110×L80×H90 90 22 120  12  

ハンバ－グ（生） W80×L130×H25 182 21 36 23  

弁当 W200×L200×H55 500 6 132 18 

専用トレー 

専用台車 
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